
CLAIM

PAÍS DE ORÍGEN: ESPAÑA



INGREDIENTES

TRAZAS

COLOR: TOSTADO DE BAJA INTENSIDAD

SABOR: CARACTERÍSTICO DEL PAN TIPO CRACKER

VIDA ÚTIL: 15 MESES DESDE SU FABRICACIÓN

CARACTERÍSTICAS DE SEGURIDAD ALIMENTÁRIA: 

OLOR: CARACTERÍSTICO DE LAS GALLETAS

TEXTURA: CRUJIENTE

HARINA DE ARROZ BLANCO, MAICENA, FÉCULA DE TAPIOCA DULCE,CHANTANA, MELAZA, AMONIACO, SÓDICO, 
AGUA, ACEITE DE GIRASOL ALTO OLEICO, AGUA, SAL.

PUEDE CONTENER TRAZAS DE GLUTEN DEBIDO A CONTAMINACIÓN CRUZADA.

CONSERVACIÓN Y USO: CONSERVAR EN UN LUGAR FRESCO Y SECO, MANTENIENDO EL ENVASE CERRADO.
NO EXPONER A MÁS 20ºC. UNA VEZ ABIERTO, RECOMENDAMOS MANTENER EL ENVASE CERRADO Y CONSUMIR 
ANTES DE UN MES. 

INFORMACIÓN NUTRICIONAL POR 100G:

1.665 KJ/340 KCAL

7,6G

2,2G
1,84G

5,3G
0G
82G
3,7G

ENERGÍA
GRASAS
GRASAS SATURADAS
HIDRATOS DE CARBONO
DE LOS CUALES AZÚCARES
PROTEÍNAS
FIBRA
SAL

CUBIERTOS COMESTIBLES HECHOS A BASE DE HARINAS LIBRES DE GLUTEN, SIN LACTOSA Y SIN AZÚCARES 
AÑADIDOS. TODOS LOS INGREDIENTES CUENTAN CON LA GARANTÍA DE SER DE MÁXIMA CALIDAD YA QUE TODAS 
LAS ETAPAS DEL PROCESO PRODUCTIVO SIGUEN UN EXHAUTIVO SISTEMA DE CONTROL PARA QUE SE CUMPLAN 
UNAS NORMAS DE FABRICACIÓN ESTRICTAS. LOS INGREDIENTES UTILIZADOS EN EL PROCESO DE ELABORACIÓN 
PROCEDEN DE LA AGRICULTURA ECOLÓGICA, CULTIVADOS SIN ABONOS QUÍMICOS NI PESTICIDAS, DE ACUERDO 
A LA NORMATIVA EUROPEA CE 2092/91 Y LAS RESTRICCIONES IMPUESTAS POR EL PROVEEDOR QUE SUPRIMEN 
EL USO DE ADITIVOS QUÍMICOS PARA LA CONSERVACIÓN DEL PRODUCTO, ASÍ COMO EL USO DE COLORANTES.



7,5cm - 4,4g 
3mm espesor

9,5cm - 7g 
4mm espesor

PALO 75

PALO 95



11cm - 8g 
3mm espesor

13,5cm - 17g 
3-8mm espesor

10cm - 8,6g 
3-5mm espesor

PALA CUCHARA CUCHARILLA



14cm - 3,3g 
3mm espesor

PALETINA



13,5cm - 14g 
3mm espesor

13,5cm - 14g 
3mm espesor

TENEDOR CUCHILLO


